LES VINTREPIDES

BREUVAGES ARDENTS

En quelques années, ils ont donné un coup de fouet
aux spiritueux, avec pas moins de neuf nouveaux

produits bio portant le sceau de |a Cité ardente.

EXCELLENCE BELGE

ParPhilippe Fiévet

I Voila deux associés qui, au sortir de
leurs études a Liege, n’ont pas eu froid aux
yeux. En dépit de leurs occupations profes-
sionnelles respectives, I'un dans I'industrie
pharmaceutique, I’autre dans le tourisme,
Roberto Fernandez et Laurence Dupont ont
décidé de s’associer en 2016 et de tenter
I’aventure d’une activité complémentaire
en important des vins du Roussillon, 1a ou
Roberto a passé toute sa jeunesse. «Je suis
né a Malaga mais j’ai grandi a Collioure,
une localité située pres
de Banyuls», explique le
jeune homme. On comprend qu’il ait d’abord
jeté son dévolu sur un cru familier apparte-
nant a une connaissance, le chateau Nadal
Hainaut, qui s’enorgueillit d’une certifica-
tion bio.

Cette premiere expérience concluante est
bientdt suivie par d’autres vins du méme
tonneau, destinés a étoffer la gamme. C’est
ainsi que les Vintrépides prospectent du coté
des vignobles belges, italiens, autrichiens et
espagnols, ouvrent une boutique en Neuvice,
dans le centre de Liege, et se laissent méme
tenter par des vins a fagon en créant leurs
propres cuvées chez les vignerons. Deux
ans plus tard, ce n’est plus le petit Jésus en
culotte de velours qui les inspire, mais I’ap-
pel des spiritueux. Une premiere voix s’éleve
en 2018 avec le Gin Apotek, ainsi nommé
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en souvenir des activités pharmaceu-
tiques de Roberto. Ce gin qui n’est
pourtant pas né d’une éprouvette a
réussi a voir le jour grace au crowd-
funding, une foule d’amateurs lié-
geois consentant a mettre la main
au portefeuille pour faciliter sa nais-
sance. Le nouveau-né offrira toutes
les satisfactions et dépassera méme
les plus hautes attentes, ce qui don-
nera envie a Laurence et son associé
d’y donner suite.

Dans cet état d’esprit est porté sur
les fonds baptismaux le Rhum Ardent,
«un rhum local vieilli
trois ans dans des fits
a whisky belges, puis
revieilli a nouveau
dans des flits a mus-
cat de Rivesaltes, his-
toire de lui donner un
peu d’accent du Roussillon», com-
mente I'intéressé. L'année suivante,
c’est le Pastis Ardent qui est créé en
collaboration avec les freres Noblesse,
établis a Hannut. Ce dernier fait un
malheur sur la scene internationale et récolte
pas moins de quatre médailles d’or, notam-
ment en France, sur les terres mémes de cette
boisson culte dédiée a I’anis! C’est dire si
I’année du covid n’entame guere le moral
des troupes, et c’est des lors au tour d’un Gin
Ardent de faire une apparition remarquée.
«Il s’agit d’une édition spéciale de notre Gin
Apotek. Nous lui avons apporté un bouquet
de notes orientales avec des réminiscences
de cumin, de poivre du
Sichuan et d’abricots
du Roussillon. »

Roberto et Laurence
ne s’arrétent pas en si
bon chemin. La méme
année, leur Rhum
Vermeil, qui séduit
par ses notes délica-
tement vanillées, fait
son entrée en bou-
tique, de méme qu’un
Whisky Ardent, que
son créateur défi-
nit comme un single
malt ayant miri dans
des flits a cognac puis
vieilli a nouveau dans
des flits de Banyuls.
On n’arréte pas une
équipe qui gagne :
deux nouveaux pro-

concours

Certains ont décroché
des médailles aux

internationaux de Lyon,
Bruxelles et Francfort

Roberto Fernandez et Laurence Dupont : « Nous sommes en
pourparlers avec de nombreux pays, en particulier le Japon
et le Canada.» Le premier se prépare a s’installer dans le sud
de la France pour y faire connaitre son Pastis Ardent.

duits s’invitent encore dans ’enseigne, un gin
aux piments capsycum et un Amaro Ardent,
dans la veine des Campari mais avec un fort
accent liégeois.

Si I’on fait le total du palmares, ce sont
donc neuf spiritueux qui ont vu le jour ces
sept dernieres années chez Vintrépides, la
plupart primés, médaillés ou encensés par
les amateurs. «On peut aisément trouver nos
produits chez les cavistes, les magasins par-
tenaires et les 400 revendeurs situés en Bel-
gique, mais aussi dans notre boutique a Liége
ou sur notre site internet.» Si la production
globale frise actuellement les 4000 bouteilles,
les deux associés entendent bien
faire croitre ce chiffre et misent,
notamment, sur I’ouverture en
ce mois d’aolit d’'une nouvelle
boutique, toujours en Neuvice
mais beaucoup plus vaste, avec
un salon de dégustation et un
lieu de rencontre ou I’on pourra refaire le
monde des spiritueux en bonne compagnie.

Les ambitions du duo? Ils ne s’en cachent
pas : se lancer a I'international. Ils ont déja
un pied en Allemagne, en France et au
Luxembourg. «Nous sommes en pourpar-
lers avec de nombreux pays, en particulier le
Japon et le Canada», annonce Roberto Fer-
nandez, qui se prépare a s’installer dans le
sud de la France pour y faire connaitre son
Pastis Ardent. Il est aussi question d’instal-
ler une microbrasserie sur la Cote Vermeille.
Laurence, elle, reste a Liége ou, selon toute
évidence, les affaires prosperent ! ==
www.ardentspirits.be
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Leurs spiritueux (a déguster avec sagesse) ne cessent de conquérir les
marchés. Mais quel est leur secret ?



